
Entrées Indémodables

entrée “100gr”
24.-

plat “160gr” 38.-

TARTARE DE BŒUF TAILLÉ AU COUTEAU AUX CÈPES
PIGNONS DE PIN, TOAST DE PAIN GRILLÉ

entrée “100gr”
26.-

plat “160gr” 42.-

RAVIOLES DE QUEUE DE BŒUF BRAISÉES -
SAUCE LIÉE AU FOIE GRAS, RÉDUCTION AU PORTO

CUISSES DE GRENOUILLES POÊLÉES À L'AIL DOUX

Entrées de Saisons

RILLETTE DE CRABE EN VOILE DE L’AIR À LA CARDAMOME
CÉLERI ET GRANNY SMITH 22.-

L’ARTICHAUT CONFIT, CHÈVRE ET POUTARGUE

Entrées Chasse
 LE CROQUE-MONSIEUR DE LIÈVRE FAÇON ROYALE 25.-
LE PÂTÉ EN CROÛTE DE CERF, CHUTNEY 20.-

TARTARE DE BŒUF TAILLÉ AU COUTEAU CLASSIQUE
TOAST DE PAIN GRILLÉ

entrée
plat

24.-
42.-

entrée
plat

28.-
54.-

24.-
”



LA CHASSE
Pithiviers de faisan et foie gras , saladine 38.-

parmentier de sanglier, jus corsé 36.-

A PARTAGER OU PAS

Selle de Chevreuil, Garniture Chasse

INDÉMODABLES
48.-

Sole façon meunière
Champignons de Paris et artichaut, mousseline 55.-

Filet de bœuf gratiné à la moelle, (180g)
céleri fumé, échalotes confites, girolles

PLATS DE SAISONS
gnocchi de courge, boule de belp
noisette parmesan et truffe d’automne 38.-

“tartelette aux cèpes, croustillant ris de veau
topinambourg, jus corsé

42.-

5.-

Fricassée de homard
aux épices « Thaï » et lemon grass

58.-

Garniture en supplément

« Classique ou moderne, il n’y a qu’une seule cuisine… La
bonne. »

Paul Bocuse

60.- pour 1 personne
120.- pour 2 personnes



MENU CHASSE
125 CHF

FROMAGE ET DESSERTS

Choix de Glaces et Sorbets (La Boule)

1 pers 15.-
2 pers 25.-

Tartare de bœuf aux cèpes
• •

Pâté en croûte de cerf
• •

Croque-monsieur au lièvre façon royale
• •

Médaillon de chevreuil, garniture chasse
• •

tartelette aux noix façon mont blanc, coulis chaud chocolat

Assortiment de Fromages Affinés « Les Férus »

Crumble aux poires et caramel, beurre salé,
glace vanille

Baba au Rhum « Classique »,
Crème Montée à la Vanille de Madagascar

Tarte aux noix et châtaigne façon mont
blanc

Mousse au chocolat, caramel, fleur de sel

La « Passionnée », Crème Glacée à la Vanille
Meringues et Chocolat Chaud « Toblerone »,
Éclats de Noisettes et Crème Fouettée

13.-

14.-

14.-

13.-

14.-

4-5

N’hésitez pas à questionner le personnel sur la présence des allergènes

Prix service et TVA inclus



LE PATIO PRIVATE

Réservez notre salon privé
avec son espace repas

DE 2 À 11 PERSONNES

DÈS CHF 50.- DE L'HEURE
POUR UN MOMENT ENTRE AMIS

LE PATIO TRAITEUR

L’équipe du Patio imagine et réalise vos événements dans tout le canton de Genève.

Buffet, cocktail dînatoire ou repas assis, nous créons des expériences sur mesure pour 10 à 1’000
convives. De la recherche du lieu au choix du menu, jusqu’à la réalisation de votre événement, notre

équipe vous accompagne avec attention et savoir-faire.

Chaque détail est pensé pour faire de votre événement un moment unique.
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